
♦前　菜 ：旬の前菜5種盛り ♦肉料理 ：牛フィレ肉のサルティンボッカ　マルサラソース

♦吸　物 ：海老　つみれ　湯葉 ♦揚　物 ：胡桃豆腐あられ揚げ / 丸十みの揚げ

♦造　里 ：鉢まぐろ　サーモン　甘海老 　雲丹蓮根はさみ揚げ / 金目鯛天ぷら ／青唐辛子

♦台の物 ：豚ロース肉と彩りきのこ鍋 ♦食　事 ：彩り豆御飯

♦魚料理 ：海老の香草パン粉焼と平貝のソテー ♦デザート ：さつま芋のモンブランとぶどうのソルベ

個人盛5,450円(税込)
飲み放題

+1,650円

90分

期間：2026.9.1～11.30


